Приложение 1
Инструменты и ингредиенты для приготовления леденцов.
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	Ингредиенты:
1.сахар

2.вода

3.глюкозный сироп

4.красители

5.фрукты
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	Инвентарь:
1.плита

2.кастрюля

3.формочки

4.шпажки

5.воздушный шарик


Приложение 3 

Приготовление леденцов стекляшек.
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	Делаем так же, как и петушки только для прозрачности добавляем глюкозный сироп.
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	Готовую карамель разливаем по формам.
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	Получились оригинальные леденцы.


Приложение 4
 Леденцы от кашля.
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	Делаем так же, как и петушки только для прозрачности добавляем глюкозный сироп.
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	Так же разливаем и добавляем лимон.
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	Готовая корзинка послужила вазочкой для леденцов 


Приложение 5
 Яблоки в карамели.
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	Готовим сироп.
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	Яблоки вымыть и одеть на шпажки.
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	Обмакиваем в карамель и даем остыть.
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	Получилось вкусно, полезно и оригинально.


Приложение 6 
Леденцовые корзинки.
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	Готовим сироп.
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	В шарик набрали воды и охладили.

 В чашу поставили стакан и начали лить сироп.

	
[image: image15]
	После того как карамель застыла,   получилась чаша для декора праздничного стола.


Приложение 7
Выращивание кристаллов.
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	Готовый сироп разлили по банкам и заранее подготовленные палочки опустили и закрепили.
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	Через 15 дней получились готовые кристаллы.
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	Вот такая красота. Они разного цвета и формы.


Приложение 8
Используя данные материалы, рассчитали себестоимость леденцов и фруктов по формуле: С = М3+Рв, где С – полная себестоимость; М3 – материальные затраты; Рв – стоимость времени.

Леденец стекляшка
Таблица № 1
	Материал
	Затраты (20шт., м.)
	Стоимость (руб.) М3

	Сахар 220 гр
	8,8 руб.
	1кг-40руб

	Вода 70гр
	2 руб. 
	1литр-30

	Глюкозный сироп 100гр
	50руб 
	1кг-500руб

	Краситель
	0,5 руб
	100гр-50руб

	Шпажка 20шт
	24руб. 
	100шт-120руб

	Пленка 1м
	10руб
	3м-30руб

	Итого С
	95,3/20=4,80руб
	


Яблоки в карамели
Таблица № 2
	Материал
	Затраты (10шт., м.)
	Стоимость (руб.) М3

	Яблоко 1кг
	110руб.
	1 кг-110руб

	Сахар 220гр
	8,8руб
	1кг-40руб

	Глюкозный сироп 100гр
	50руб 
	1кг-500 руб

	Вода 70гр
	2руб
	1 литр-30руб

	Шпажки10шт
	12руб
	100шт – 120 руб.

	Итого С
	183,3/10=18,33руб
	


Леденец петушок 

Таблица № 3
	Материал на 20 шт.
	Затраты(20шт., м.)
	Стоимость (руб.) М3

	Сахар 220 гр
	8,8 руб
	1 кг – 40 руб

	Вода 70 гр
	2 руб. 
	1 литр – 30руб

	Шпажка 20 шт
	24руб.
	100 шт- 120 руб

	Пленка 1м
	10 руб.
	3 м– 30 руб

	Итого С
	44,8/20=2,24руб
	


Расчеты показывает, что цены леденцы, приготовленных в домашних условиях дешевле, чем в магазинах

«Сравнение стоимости изделий»

Таблица № 4
	Наименование изделия
	Леденец стекляшка
	Яблоко в карамели
	Леденец петушок 

	«Лавка добра»  г. Славгород
	55 рублей
	100 рублей
	15 рублей

	«Центральный парк» г.Славгород
	60рублей
	120рублей
	15 рублей

	«Русь» г.Славгород
	47 руб.
	100 рублей
	12 рублей

	Работа своими руками
	5 руб. 80 коп
	22руб. 58 коп
	2 руб. 30 коп
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